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Abstract

TOMASEK, 1.: Sensorial evaluation genuineness of wine. Acta univ. agric. et silvic. Mendel. Brun., 2008, LVI,
No. 2, pp. 309-318

The qualitative indicators of wine are also sensoric properties besides analytic properties.

The specimens were evaluated immediately after their stabilization. Of course, by the time the sen-
soric properties are changing and can influence later evaluation, even customers in their desicion for
repeating purchase. Specialists evaluated specimen of white wines such as: rhine Riesling, Sauvignon
blanc and gruner Veltliner from three locations of Znojmo winery region. All specimen weren "t fer-
mented to dry and they weren 't procesed the same technology, in spite of this, the speciments were
evaluated objectively as possilble.

The common parameters of vineyards were: exhibition, evaluation above sea-level and average an-
nual temperatrature. The climatic factors had minimum differences in both monitoring vintages of
growing season. A different parametr had soils, their geological origin, type of soil, structure and po-
wer of topsoil. The acquired results were evaluated and graphically displayed.

Gruner Veltliner - specimen No. 1 - this variety was covered in smell and taste by used technology. An
outstanding location was a vineyard Weinperky with paleozoic sediments of neogene and higher pH
and deeper arable level provides this location incommutable feature in contrast to from other recog-
nizing vineyards of future wine. More likely geological-soil features have even specimens No. 3 and 4,
which showed balance characteristic features in recognizing vintage. The specimens No. 2 and 1 had
quantity untypical variety shades and they showed balance large differences both in evaluating com-
mittees and in recognizing vintages.

Sauvignon blanc - the most suitable location was a vineyard Knizeci vrch - a specimen No. 6, which
lies on lighter limy soils of Dyje massif together with higher pH created nice feature of variety. A spe-
cimen No. 8 had more likely characteristics of location than a specimen No. 6. That express in evalua-
tion. A specimen No. 7 seems less typical and characteristic substitute in evaluation.

Riesling rhine - the most suitable location was chosen vineyard Sobes by judges, which gives incom-
mutable features to smell and taste by sandy soils of Dyje massif above river Dyje. A specimen No. 9
represented the smell; specimens No. 10 and 11 were evaluated as average and untypical. They had
quite different features in recognizing vintages.

The authenticity was extended by sensorial evaluation and at the same time the outstanding loca-
tions were chosen, which can give wines of unusual quantity every year in connecting certain variety.
The most suitable locations for singular type of wine with extending authenticity are Riesling rhine -
vineyard Sobes, Sauvignon blanc - vineyard Knizeci vrch, Veltliner grun - vineyard Weinperky.

genuineness, terroir, geologic origin soil, sensorial analysis

Jak naznacuje historie, zvyk oznacovat produkty Charakter vin je ddn vice faktory. Zdklad tvofi od-
jménem mista jejich vyroby anebo mista sklizng, je  rtida, kterd vytvafi specificky charakter budou-
velmi stary. Plati to i pro vina z riiznych vinafskych  ciho vina. K dal3im faktordm ovliviiujicim budouci
regiontl. Potfeba ,ochrany“ vin z ur€itych oblasti identitu vina patif ptida, poloha, krajina, podnebi,
avyuziti jména mista vzniku jako ,marketingového“  technologie. Spole¢né tvoii terroir (Svejcar, 2003).
nastroje stdlo u vzniku dnednich apela¢nich systémtt  Podminky dévaji vinu identitu ve viini, barvé, chuti,
(Dusek et. al., 2007). vyzravani a stirnuti. Timto se od sebe odlisuji a mu-

Zeme vino opé&tovné rozpoznat (Minérik, 2006)
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1. Tomdsek

Do pojmu terroir se zahrnuji geografické, geolo-
gické, klimatické a dal3i aspekty, jak ¢lovek vnima
své okoli, vmysli uchova a odevzdava dalsi generaci.
Autofiv definici zohledniuji také pFirodni podminky
a péstitelské zasahy, samotnou révu vinnou, klima,
ptidu, préici s vinnou révou a jeji o3etfovani a praci
ve vinném sklepé&. Viechny uvedené aspekty vedou
k identit€ a nezaménitelnosti v podobé& vyrobku.
Nejvice v3ak pojem ,terroir* p¥ispiva k identifikaci
a propagacivin odlidnou chuti a viini vina, které mo-
hou byt ¢aste¢né zavislé na ro¢niku (Dominé et. al.,
2005).

Terroir se projevi navinném kefi zprostfedkovang,
prostiednictvim ptidy, kterd je schopna poskytnout
rostlin€ v8echny prvky, jez potFebuje k tomu, aby
rostla a dozrély hrozny. Ziviny z mineréalniho pod-
lozi se dostavaji do pudni vrstvy, odkud si je réva
muZe vzit (Suk et. al., 1995).

Topografie také hraje svou roli jako soucast ter-
roiru. Ovliviiuje totiz aktivitu révy tim, jak se k ni
dostdva voda a jak je polozeno jeji stanovisté. Réva
zvolend pro pé&stovani tedy musi byt p¥izpiso-
bend klimatické poloze. V podminkéach stfedohofti
se uplatiiuji dalsi faktory: nadmotska vyska, vodni
toky a lesy v okoli, sklon a orientace parcely. Z toho
vyplyvé, Ze souhra topografie ovliviiuje charakter
hroznt a tim i vina velmi rtznorodym zptisobem.
Terroir mtiZeme definovat jako vymezeny prostor,
jehoz fyzikalni a chemické pFirodni podminky, ze-
mépisnd poloha a podnebi umozniuji vyrdbé&t speci-
fické a identifikovatelné produkty. Vlastnosti pady
jsou zdvislé na mnoha faktorech. Jejim zdkladem je
vychozi geologicky materidl, ktery postupné zvét-
rava. SloZeni tohoto materidlu, nap¥. Zuly, bfidlice,
vapence z druhohor nebo t¥etihor, ovliviiuji vlast-
nosti pady. Pfi zv&travani hraji dtlezitou roli che-
mické, fyzikalni a biologické procesy (Kraus, 2005).

Stevenson (2002) definuje terroir jako komplexni
prostiedi, podnebi, nadmoiskou vysku a dal3i fak-
tory, které potencialné mohou ovliviiovat riist a kva-
litu révy vinné a nésledné i budouci vino.

Spojenim odridy s geologickymi a ptidnimi pod-
minkami ovliviiuji slozeni a mnozstvi aromatickych
a polyfenolickych latek (Kraus et al., 1999).

Cilem prace bylo potvrzeni autenti¢nosti dile-
zitych odrtid pro Znojemskou podoblast senzoric-
kou analyzou a vyhodnoceni nejvhodnéjsich poloh
vinic.

MATERTAL A METODY

Pro analytické a senzorické hodnoceni byly po-
uzity vzorky vin ze ti{ odlisnych rajont a tif typic-
kych odrid: Ryzlink rynsky, Sauvignon blanc a Velt-
linské zelené Znojemské vinatské podoblasti, dvou
po sobé jdoucich roénika 2005 a 2006. Podoblast
se skldda z rajont: znojemského, hrusovanského
a miroslavsko-krumlovsko-kounického.

Znojemsky se rozklada v centrélni jihozapadni ¢asti
ajetvofen hornatinamidyjskéhomasivu.Jsouto pie-
vazné zuly a granitoity. V jizni ¢asti zasahuji horniny
karpatské predhlubng, které jsou piekryty navéjemi

spra3i tfetihornich usazenin. Vinice se rozprostiraji
na jiznich svazich kolem ¥ek Dyje a Jevisovka.

Hrusovansky se nachézi v jihozdpadni a jihovy-
chodni &asti znojemského okresu pfi hranicich s Ra-
kouskem. Geologicky jsou horniny tvofeny kar-
patskou pfedhlubni s pfevahou 3terkopiskovitych
teras. VE&t3ina vini¢nich trati lezi na mirnych vlnach
Fek Dyje a Jevidovka.

Miroslavsko-krumlovsko-kounicky se rozprostird v se-
verni Easti znojemského okresu. Geologicky je ra-
jon velmi rozmanity, z jihu na sever se tdhne tekto-
nickd brazda mezi dyjskym a brnénskym masivem,
do které se nasunulo pfi tektonické &innosti Mora-
vicum. Ze zapadu je tvofen horninami ¢eského ma-
sivu, ze severu vyvielinami brnénského masivu,
z jihovychodu oblasti karpatské pFedhlubné. Upro-
stfed rajonu se nachédzi vyzdvizend kra ¢eského ma-
sivu, tzv. krystalinikum miroslavské hrésté ve vy3si
nadmofiské vy3ce a ¢lenitéjsich kopcich (Suk et. al.,
1995; Agroprojekt PSO, 2006).

Veltlinské zelené je nejp&stovanéjsi odriidou ve Zno-
jemské vinatské podoblasti, v soutasné dob€ ve vy-
sadbach zabird 14 %. Odruda se da vysazovat ve
v3ech tratich, neni ndro¢nd na ptidu ani polohu. Na
prvohornich ptdach ziskdva koufové tény precha-
zejici do hotkomandlové dochuti, na sprasich zis-
kava jemné&jsi lipovy nddech (Kraus et. al., 1997).

Sauvignon blanc zabird ve znojemské podoblasti 6 %
vysadeb. Pro vysadby je potieba vybirat nejlepsi po-
lohy s leh&imi ptidami. Bobule obsahuji vysoce aro-
matické latky pFipominajici kop¥ivu, ¢erny rybiz &i
angrest, dalsim zranim pfechézejici do viin& broskvi
(Kutina et. al., 1990).

Ryzlink rynsky je typickou odridou znojemské
podoblasti. Je osdzen na 7,4 % plochy vinic. Jeho vy-
sadby by se mély soustfedovat do prvottidnich vi-
ni¢nich trati s kamenitymi ptidami. Bobule hroznii
obsahuji velmi jemné aroma pfFipominajici lipovy
kvét (Kraus et. al., 1999).

Vzorek €. 1: Veltlinské zelené - vini¢ni trat Skalka

Piida: geologicky ptivod - krystalické bfidlice, $tér-
kopiskové terasy Ceského masivu, druh ernozem,
struktura je hlinitd, hlinito-jilovitd pH 6,5; ornice
30-100 cm.

Vzorek €. 2: Veltlinské zelené - vini¢ni trat Volné
pole

Piida: geologicky ptivod - zvétraliny amfibolitd,
na sprasi Kulmské piskovce Ceského masivu, druh
Cernozem, struktura je hlinito-pis¢itd, pH 6,6; ornice
30 cm.

Vzorek €. 3: Veltlinské zelené - vini¢ni trat U Sva-
tého Urbana

Piida: geologicky ptivod - 3térkopiskova terasa
s mé&lkou spra3i Karpatské predhlubng, druh éerno-
zem, struktura je pis¢ito-hlinitd, hlinitd pH 7,2; or-
nice 25-35 cm.

Vzorek €. 4: Veltlinské zelené - vini¢ni trat Staré
vinice

Piida: geologicky ptivod - pis¢ito-hlinité zvétraliny
Dyjského masivu a mélké sprade, druh hnédozem,
struktura je pis€ito-hlinita, pH 6,8; ornice 10-30 cm.
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Vzorek €. 5: Veltlinské zelené - vini¢ni trat
Weinperky

Piida: geologicky ptivod - slinité a pis¢ité sedi-
menty moiského neogenu, zvétraliny amfiboll
a granulitickych svortt Ceského masivu, druh &er-
nozem, struktura je pis¢ito-hlinitd, pH 7,6; ornice
30-80 cm, je zcela zterasovana.

Vzorek €. 6: Sauvignon blanc - vini¢ni trat KniZeci
vrch

Piida: geologicky ptivod - vapenité sprae na pis-
Citohlinitych zvétralindch Dyjského masivu, druh
hn&dozem, struktura je pis€ito-hlinita, pH 7,4; or-
nice 15-25 c¢m, ¢aste¢né zterasovana.

Vzorek €. 7: Sauvignon blanc - vini¢ni trat Volné
pole

Piida: geologicky ptivod — zvétraliny amfibolitd,
¢ernozemni ptida na spragi Kulmské piskovce Ces-
kého masivu, druh ¢ernozem, struktura je hlinito-
piscita, pH 6,6; ornice 30 cm.

Vzorek €. 8: Sauvignon blanc - vini¢ni trat Vinna
hora

Piida: geologicky ptivod - 3térkopiskova terasa
s mé&lkou sprasi Karpatské predhlubng, druh ¢erno-
zem, struktura je pis¢ito-hlinitd, hlinitd pH 7,4; or-
nice 20-30 cm.

Vzorek €. 9: Ryzlink rynsky - viniéni trat Sobes

Piida: geologicky ptivod - piséito-hlinité zv&traliny
Dyjského masivu, druh hnédozem, struktura je hli-
nitd a hlinito-pis¢itd, pH 6,7; ornice 20 cm.

Vzorek €. 10: Ryzlink rynsky — vini¢ni trat Volné
pole

Piida: geologicky ptivod - zvétraliny amfibolitd,
¢ernozemni ptida na spragi Kulmské piskovce Ces-
kého masivu, druh ¢ernozem, struktura je hlinito-
piscita, pH 6,6; ornice 30 cm.

Vzorek €. 11: Ryzlink rynsky - vini¢ni trat Vinna
hora

Piida: geologicky ptvod - 3térkopiskova terasa
s mé&lkou sprasi Karpatské predhlubng, druh ¢erno-
zem, struktura je pis¢ito-hlinitd, hlinitd pH 7,4; or-
nice 20-30 cm.

SENZORICKA ANALYZA

Senzorické hodnoceni probihalo ve dvou ko-
misich: 1) odborné a 2) laické v po¢tu sedmi hod-
notiteltt v obou komisich, na Ustavu vinaf¥stvi a vi-
nohradnictvi Mendelovy zemé&délské a lesnické
univerzity v Brn¢. Hodnoceni probihalo desectibo-
dovou stupnici. Odborna komise hodnotila auten-
ti¢nost dané odrtdy ve vini a chuti. Laickd komise
hodnotila intenzitu viin€ a chuti od nultého vzorku.
Vétsina vzorki byla zpracovana fizenou fermentaci.
Vzorek €. 4 a €. 6 spontanni fermentaci. Vzorek €. 1
tradi¢ni technologii (byl pét dni nakvasen a po ¢as-
tetném odkaleni probihala spontdnni fermentace).
Vzorky vin zpracoval jeden vyrobce.

VYSLEDKY A DISKUSE

V souboru vzorki, které byly hodnoceny, se vy-
skytovalo pét vzorkt odriidy Veltlinské zelené a po
tfech vzorcich odriidy Ryzlink rynsky a Sauvignon

blanc. Senzorickd zkouska se provddéla vzdy po
jeho stabilizaci a pFipravé k nalahvovani.

Veltlinské zelené (vzorek é. 1)

Ve viini ptevazuje vliv technologie ve smyslu pl-
nosti a hebkosti vina, kterd se prolind do viné ci-
trusového aromatu, medu a ovoce. V pozadi se
projevuji tény jemné pepinatosti. Vino vykazuje ne-
vyrazné odriidové tény. Chut je hebkd, jemné a velmi
zvlastni, se zvysujici teplotou se rozpadé a je ne-
komfortni. Citime maslo, ofechy, je koFenito-hotka
s mirnym nadechem vanilky a mandli. Vino je velmi
extraktivni a plné s nepfijemnou hoi¢inkou, kvasin-
kova dochut prekryva odriidovy charakter. Celkové
hodnocent jako podpriimérnyj vzorek.

Veltlinské zelené (vzorek ¢. 2)

Viané je svézi, méd vysokou intenzitu neodrtdo-
vych tént, pfipominajici zelené ofechy, pryskyfici,
peckoviny a vy3si alkoholy, t€zka vingé ma stiedni
odriidovy vyraz s neistym podténem. V pozadi vy-
stupuji lehké gumové a kouFové tény, odradové
netypickd. Chut déva dzky charakter, sevi‘enost, je
velmi krdtkd, méné intenzivni a vyraznd vanilka,
neharmonickd chut a ho¥¢ina. Celkové hodnocent prii-
mérny vzorek.

Veltlinské zelené (vzorek €. 3)

Vané je pepinata, vice alkoholickd, p¥echézejici
do intenzivn& ovocné, odrtidové typicka. Chut je
harmonicka, plna, mén€ intenzivni tény typické pro
Veltlinské zelené, celkovy dojem harmonicky. Cel-
kové hodnoceni lepsi priimér.

Veltlinské zelené (vzorek ¢. 4)

Ve vini pfevazuje ovocny tén (tropické plody)
s pfijemné kvasni¢nim buketem, Cokolada, mandle.
Ke konci ovocné tony prechazeji do medovych a li-
povych tént a zakoncuji lehké sauvignonové tony
do ¢erného rybizu a ovocitosti. Piisobi velmi inten-
zivné a nevtiravé. Chut je leh&i a svézi, piijemna,
opé&t pln& ovocitd s mirnym ndznakem uslechtilé
dFevnatosti, svéZi, velmi Cistd odrtidovost. Celkové
hodnoceni velmi dobry vzorek.

Veltlinské zelené (vzorek €. 5)

Ve viini jsou pievazujici ovocné ving, zpocatku
zastifend viini zeleného pepie a Cerstvé travy. Vystu-
puje jemna koFenitost a koufovity buket pfechéze-
jici dovin€ mandli a suenych meruné€k, viin€ az ka-
ramelova. Velmi ¢istd a typicka odrtidova viiné. Chut
je lehé&i, mladistva, citrusovd, jemnd, p¥ipominajici
bily jogurt, ke konci piijemné paliva hot¢inka. Je
stfedné plné a vino vérné pfipomina odrtdu Char-

hodnocent vynikajict vzorek.

POROVNANI VZORKU

Viané vzorku €. 5 byla hodnocena jako vysoce cha-
rakteristickd pro odrtdu, vzorky €. 3 a ¢. 4 mély odria-
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dové rysy, u vzorkt €. 1 a €. 2 pfevazovaly netypické
tény. V chuti vzorku €. 5 vystupoval velmi typicky
a odrtidovy charakter, vzorky €. 3 a 4 byly odrtidové
charakteristické, s men3imi netypickymi tény. Vzo-
rek €. 1 byl chutové zajimavy a p¥iznivé ovlivnény
technologii, odrtidové netypicky, stejné jako vzorek
¢.2 (obr.¢.1,4)a(obr. ¢.7,10).

Sauvignon blanc (vzorek €. 6)

Ve viini na zaddtku prevlada kvasny buket, ktery
pozdgji pfechizi do ovocné; odrtidovost se proje-
vuje méné travnat&jsimi tény a chuti po ¢erném ry-
bizu, pfevazuje vice tént zelené meruriky, angrestu
a broskvi. Velmi typické a nezaménitelné aroma.
Chut je velmi pln4, vice typickd svou ovocnosti a za-
stupnymi tény rybizu, nevtiraveé pfijemna. Velmi ty-
picky odrtidovy zastupce. Celkové hodnocent vynikajict
vzorek.

Sauvignon blanc (vzorek €. 7)

Viing je vice muskatova, 3iroka, med, pupeny Cer-
ného rybizu. Milo vyrazna kopfiva a vystupujici li-
pové tény. Chut prevldda jable¢nd, stfedné plna,
sladsi a alkoholickd. Vino je sv&Zzi, télnaté, inten-
zivni, dobfe se poji se zbytkem cukru mirné mand-
lové skoficové tény. Konec se projevuje medovymi
tony, chuti vla3ského ofisku a mirnd hotéinka pie-
chazi na kopfivovou chut. Celkové hodnoceni priimérny
vzorek.

Sauvignon blanc (vzorek ¢. 8)

Viné ma stfedné siroké tény, charakteristicky vy3si
intenzivni travnaté aroma ni¢i odrtidovost, jemné
kofenitd, ofechova. Typicka kopfivova chut je za-
stfend. V chuti jemné perlent dava dlouhy vijem, do-
chut do kandovaného ovoce, pInéjsimirné kyselinka
s hot¢inkou. Odriidova chut je az pal¢iva. Chut je

zastirdna vy$sim cukrem, méné kyselin, zluté ovoce,
pupeny bezu. Celkové hodnocent lepsi priimér.

5,
4
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Senzorické hodnoceni odrudy Veltlinské zelené roc¢niku 2005
(odborna komise)

Skalka Volné pole Weinperky U Sv.

viniéni traté

o VUNE
m .
O CHUT
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Urbana Vinice

1: Porovndni hodnoceni odborné komise — odriida Veltlinské zelené, roénik 2005
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Senzorické hodnoceni odridy Ryzlink rynsky roéniku 2005
(odborna komise)

hodnocené viastnosti

O Vinna hora
H Volné pole

O Sobes

1

CHUT

2: Porovndni hodnoceni odborné komise - odriida Ryzlink rynsky, rocnik 2005
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POROVNANT VZORKU

Viné vzorku ¢. 6 méla velmi charakteristické od-
rtdové tény, u vzorku ¢. 8 pFevazovaly odrtdové
rysy a u vzorku €. 7 pfevazovalo vice netypickych
tént. Vzorek €. 6 vykazoval velmi typickou a odrii-
dovou a zcela nezaménitelnou chut, vzorky ¢. 7 a 8
mely méné charakteristickych ryst, coz se proje-
vilo ve sledovanych ro¢nicich i v hodnoceni komis.
(obr. €. 3,6)a(obr.¢.9,12).

Ryzlink rynsky (vzorek €. 9)

Viing je typicka a velmi intenzivni, v3e spojené do
jednoho vjemu s charakteristickym projevem. I pfes
vy33i zbytkovy cukr je velmi typickd viné luénich
kvétd s lipovym nadechem, svézi, p&kné a jemné
citrusové tény, velmi p¥ijemné s intenzivni vini
lihoviny.

Chut je opét velmi typickd pro ryzlinky z mista
nad vodnim tokem. Chut naznauje vino z tézké
ptidy, cukr vice zakryva kyseliny. Vystupuji broskve,
je velmi jemnd, uhlazend a vyvazend. Vino je plné

extraktivni, ma krati dochut. Celkové hodnoceni vyni-
kajici vzorek.

Ryzlink rynsky (vzorek €. 10)
Ve viini je citit nddech citrusovych plodt, vystu-

puje vyssijable¢nd kyselina, kterd ma vysokou inten-
zitu. Intenzivné je citit lu¢ni kvéty a autolyzatovou
vini, zelend jablka. Chutje lehk, svézi, kratka a od-

riidove netypicka. Celkové hodnoceni priimérny vzorek.

Ryzlink rynsky (vzorek €. 11)

Viané je mélo vyrazng, Sirokd a roztazena do ci-
zich t6nt, m4 t&€zké tény starsiho vina, sytou barvu,
mirn€ kvétnatd viin€ a koufovita. Intenzita viné je
vysokd, odrtidovost je slabd. Chut je netypickd, vino
z velmi t&€zké ptidy. Vino je hrubé s vy3si perzistenci.
V aroma vystupuji vyrazné tény susenych hrozinek,
chut mirn¢ kratsi, ne p¥ili§ vyrovnand, spise kvét-
natd, stfedné plné zakonéujici tony zeleného jablka.
Dochut je nahotkla, az p¥ipalné tény. Celkové hodno-
cent lepst priivmér priimérny vzorek.

aritmeticky

Senzorické hodnoceni odridy Sauvignon ro¢niku 2005
(odborna komise)

6-
54
41
pramér prosty 27
14
0

O Vinna hora

B VoIné pole

O Knizeci
vrch
VUNE CHUT
hodnocené viastnosti
3: Porovndni hodnoceni odborné komise — odriida Sauvignon blanc, rocnik 2005
Senzorické hodnoceni odridy Veltlinské zelené ro¢niku 2005
(laicka komise)

7-

64

5 O VUNE
aritmeticky 4 E CHUT

prdmér prosty 3-

Skalka

Volné pole Weinperky

vini¢ni traté

USv.
Urbana

Staré Vinice

4: Porovndni hodnoceni laické komise — odriida Veltlinské zelené, rocnik 2005
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Senzorické hodnoceni odriidy Ryzlink rynsky roéniku 2005
(laicka komise)

8,

7,

6,

. L. 5
aritmeticky 4l
prameér prosty N
2,

1

0,

O Vinna hora

VUNE CHUT

hodnocené viastnosti

O Knizecivrch

@ Volné pole
O Sobes
VUNE CHUT
hodnocené vlastnosti
5: Porovndni hodnoceni laické komise — odriida Ryzlink rynskyj, rocnik 2005
Senzorické hodnoceni odriidy Sauvignon ro¢niku 2005
(laicka komise)
7,
6,
5,
aritmeticky 41 @ Vinna hora
. .
prumer prosty 3 B Volné pole
2,
1
O,

6: Porovndni hodnoceni odborné komise - odriida Sauvignon blanc, roénik 2005

Senzorické hodnoceni odriidy Veltlinské zelené roéniku 2006
(odborna komise)

aritmeticky 4-
pumér prosty 3-

Skalka VolIné pole Weinperky U Sv.
Urbana

Staré
Vinice

viniéni traté

o VUNE

O CHUT

7: Porovndni hodnoceni odborné komise — odriida Veltlinské zelené, roénik 2006
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Senzorické hodnoceni odridy Ryzlink rynsky ro¢niku 2006
(odborna komise)

7-
6-
51
aritmeticky 47 O Vinna hora
priamér prosty 3- B Volné pole
21 0 Sobes
11
04

VUNE CHUT

hodnocené vilastnosti

8: Porovndni hodnoceni odborné komise - odriida Ryzlink rynsky, rocnik 2006

Senzorické hodnoceni odridy Sauvignon roéniku 2006
(odborna komise)

8,
4 7
6,
. -
aorltr?etlcky 4 O Vinna hora
pramér prosty 3 B Volné pole
21 O Knizecivrch
1
0,

VUNE CHUT

hodnocené vlastnosti

9: Porovndni hodnoceni odborné komise — odriida Sauvignon blanc, roénik 2006

Senzorické hodnoceni odridy Veltlinské zelené rocniku 2006
(laicka komise)

8,

y
71 I /
6 ) .
5| LB o VONE
aurltr?etlcky 4 0 CHUT
prumeér prosty 3
2,
1,
0,

Skalka  VoIné pole Weinperky ~ USv. Staré Vinice
Urbana

viniéni traté

10: Porovndni hodnoceni laické komise — odriida Veltlinské zelené, roénik 2006
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Viané vzorku €. 9 byla hodnocena jako vysoce cha-
rakteristickd a nezaménitelnd, vzorky ¢. 10 a ¢. 11
mély odraidové aroma zastFeno. Vzorek ¢. 9 mél od-

POROVNANT VZORKU

ridovou a zcela nezaménitelnou chut, vzorek ¢. 10
byl netypicky a vzorek ¢. 11 mé&l méné& charakteris-
tickych ryst. Rozdilnost vzorku ¢. 10 a €. 11 bylaive
sledovanych ro¢nicich (obr. €. 2, 5) a (obr. €. 8, 11).

Senzorické hodnoceni odridy Ryzlink rynsky roéniku 2006
(laicka komise)
8 5
7 |
6 |
. L. 5
aritmeticky 41 O Vinna hora
prumeér prosty 34 B Volné pole
24 O Sobes
1 |
0 - v ~
VUNE CHUT
hodnocené vlastnosti
11: Porovndni hodnoceni laické komise - odriida Ryzlink rgnsky, roénik 2006
Senzorické hodnoceni odriidy Sauvignon roéniku 2006
(laicka komise)
8- / I
7,
6,
. . 2 57
aritmeticky 4l O Vinna hora
prumér prosty 34 B Volné pole
2 O Knizecivrch
1 4
07 v ~
VUNE CHUT
hodnocené vlastnosti

12: Porovndni hodnocent laické komise - odriida Sauvignon blanc, roénik 2006

SOUHRN

Kvalitativnimi ukazateli vin jsou vedle analytickych také senzorické vlastnosti. Vzorky byly hodno-
ceny ihned po jejich stabilizaci. Samoziejmé postupem ¢asu dochézi k senzorickym zmé&nam, které
mohou ovlivnit pozd€j3i hodnoceni, ale i zdkazniky pfi jejich rozhodovani k opakovanému niakupu.
Hodnotiteli byly hodnoceny vzorky bilych vin: Ryzlink rynsky, Sauvignon blanc a Veltlinské zelené
ze i1 lokalit Znojemské vinaiské podoblasti. Viechny vzorky nebyly prokvaseny do sucha a zpraco-
vany stejnou technologii, i pFesto se je podafilo co nejobjektivnéji zhodnotit.

Spole&né parametry vinic byly: expozice, nadmotska vyska, primérna roéni teplota. Klimatické fak-
tory mély v obou sledovanych roé¢nicich za vegeta¢ni obdobi minimalni rozdily. Odlidnym paramet-
rem byly ptidy, jejich geologicky ptivod, druh, struktura a mocnost ornice. Ziskané vysledky byly vy-
hodnoceny a graficky vyjadteny.



Senzorické hodnoceni autenti¢nosti vin

Veltlinské zelené - vzorek €. 1 ve vini a chuti odriidu prekryvala pouZitd technologie. Vyjime¢nou
polohou byla vini¢ni trat Weinperky s prvohornimi sedimenty neogénu a vy33im pH a hlub3i orni¢ni
vrstvou dodéva poloze a budoucimu vinu nezaménitelné rysy na rozdil od ostatnich sledovanych vi-
nic. Velmi podobné geologicko-ptidni vlastnosti maji i vzorky €. 3 a 4, které vykazovaly charakteristic-
ké vlastnosti ve sledovanych ro¢nicich. Vzorky €. 2 a 1 mély mnozstvi netypickych odriidovych tént
avykazovaly znaéné rozdily jak v hodnoticich komisich tak i ve sledovanych ro¢nicich.

Sauvignon blanc — nejvhodné&jsi polohou byla vini¢ni trat Knizeci vrch vzorek €. 6, ktera na lehéich
véapenitych spragich a zvétralinach Dyjského masivu spolu s vy33im pH dotvéfela velmi p&kny cha-
rakter odrtdy. Vzorek ¢. 8 mél velmi podobné charakteristiky polohy jako vzorek €. 6, coz se projevilo
ivhodnoceni. Vzorek €. 7 se jevil p¥i vyhodnoceni jako nejméné typicky a charaktericky zastupce.
Ryzlink rynsky - nejvhodné&jsi polohou byla hodnotiteli vybréna vini¢ni trat Sobes, kterd na pis¢i-
to-hlinitych zvétralindch Dyjského masivu nad vodnim tokem dédva nezamé&nitelné vlastnosti chuti
a pfedevsim vini, kterou reprezentoval vzorek €. 9, vzorky ¢. 10 a 11 byly vyhodnoceny jako pramér-
né anetypické, ve sledovanych ro¢nicich mély zcela odlisné charaktery.

Senzorickym hodnocenim byla prokdzana autenticita a zaroveti byly vybrany vyjime&né polohy, kte-
ré ve spojeni s danou odriidou mohou kazdoro¢né dévat vina nadpréimérné kvality. Nejvhodng&j3imi
polohami, které mohou prokazat autenticitu vin byla: odrtida Ryzlink rynsky z viniéni trat& Sobes,
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Sauvignon blanc z vini¢ni trat€ KniZeci vrch a Veltlinské zelené z vini¢ni trat€ Weinperky.

autenti¢nost, terroir, geologicky ptivod piid, senzorickd analyza
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